INSTRUCAO NORMATIVA N° 73, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2019

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO SUBSTITUTO, no uso da atribuicdo que lhe confere o art. 87,
parégrafo unico, inciso 1l, da Constituicdo, com base no art. 1°, inciso Ill, do Decreto n®
8.851, de 20 de setembro de 2016, tendo em vista o disposto na Lei n® 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, no Decreto n° 9.918, de 18 de julho de 2019, e 0 que consta do
Processo n° 21000.042715/2019-28, resolve:

Art. 1° Estabelecer, em todo o territdrio nacional, o Regulamento Técnico de Boas
Préticas Agropecuérias destinadas aos produtores rurais fornecedores de leite para a
fabricacdo de produtos lacteos artesanais, necessarias a concessao do selo ARTE, na
forma desta Instrucdo Normativa e do seu Anexo.

Art. 2° As avaliagbes de comprovacdo do cumprimento das Boas Praticas serdo
realizadas pelos Estados e pelo Distrito Federal, que séo concedentes do selo ARTE.

8 1° A avaliagdo das comprovacdes previstas nesta Instrucdo Normativa pode ser
realizada pelos servicos de Assisténcia Técnica e Extensdao Rural dos Estados e do
Distrito Federal.

§ 2° As propriedades rurais devem comprovar o atendimento das Boas Praticas
Agropecuarias, mesmo quando o leite for submetido aos tratamentos térmicos
permitidos pela legislagéo vigente.

Art. 3° O leite destinado a fabricacao de produtos artesanais deve cumprir 0s parametros
microbioldgicos e fisico-quimicos da legislacdo vigente.

Art. 4° Compete a Secretaria de Inovacdo, Desenvolvimento Rural e Irrigacdo do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento a auditoria dos servi¢os de
concesséo do selo ARTE dos Estados e do Distrito Federal.

Art. 5° Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua publicacéo.

MARCOS MONTES CORDEIRO

ANEXO

1. Boas Praticas Agropecuérias na Producéo de Leite Destinado a Producdo Artesanal
1.1 Este regulamento estabelece os requisitos higiénico-sanitarios minimos necessarios
as propriedades rurais fornecedoras de leite destinados a fabricacdo de produtos
alimenticios de origem animal produzidos de forma artesanal.

1.2 Destinatarios

1.2.1 Produtores de leite destinado a fabricacdo de produtos lacteos produzidos de forma
artesanal.

1.3 Saude Animal



1.3.1 As propriedades fornecedoras de leite para elaboracdo de produtos lacteos
artesanais a partir de leite cru devem ser certificadas como livre de brucelose e
tuberculose, de acordo com as normas do Programa Nacional de Controle e Erradicagéo
de Brucelose e Tuberculose Animal (PNCEBT) ou controladas para brucelose e
tuberculose por 6rgdo estadual de defesa sanitaria animal por um periodo de até trés
anos a partir da data de publicacéo da Lei n°® 13.860, de 18 de julho de 2019.

1.3.2 O controle de brucelose e tuberculose que trata essa Instrucdo Normativa deve
atender os itens abaixo, quando apropriado a espécie de criagdo, considerando as
especificidades sanitarias de cada regido do pais:

| - vacinacdo contra brucelose, conforme legislacdo vigente, salvo estados onde a
vacinagdo ndo é obrigatoria;

Il - teste anual para diagndstico de brucelose no rebanho, conforme preconizado no
PNCEBT;

I11 - teste anual para diagndéstico de tuberculose, conforme preconizado no PNCEBT;

IV - aquisigdo de animais com resultados de exames negativos para essas enfermidades;
e

V - adotar o protocolo preconizado no PNCEBT para 0s animais reagentes positivos
para brucelose e tuberculose.

1.3.3 O produtor devera adotar controle sanitario que atenda os itens abaixo, quando
apropriado a espécie de criacdo, considerando as especificidades sanitarias de cada
regido do pais:

| - a verificacdo destes procedimentos fica condicionada a empresa publica ou privada
de assisténcia técnica ou profissional credenciado;

Il - vacinacdo contra febre aftosa, conforme programacdo oficial, salvo estados livres
sem vacinagao;

I11 - realizar testes de detec¢do e controle de mastite clinica e subclinica de acordo com
procedimentos pré-estabelecidos; e

IV - controle parasitolégico e de outras manifestacfes patologicas que comprometam a
salde do rebanho ou a qualidade do leite.

1.3.4 O leite utilizado na fabricacdo de derivados lacteos produzidos de forma artesanal
devera ser obtido de animais:

I - que se apresentem clinicamente s&os e em bom estado de nutrig&o;
Il - que ndo estejam no periodo final de gestacdo ou na fase colostral;

Il - que n&o apresentem quaisquer sintomas de doengas no aparelho genital ou lesdes
no Ubere e tetos, febre, infecgdes generalizadas, enterites com diarreia;



IV - que ndo tenham sido tratados com substancias nocivas a saude do homem
transmissivel por intermédio do consumo de leite, salvo se respeitado o periodo de
caréncia estabelecido para o produto;

V - que ndo tenham sido submetidos a utilizagdo de substancias estimulantes de
qualquer natureza com o intuito de provocar tanto 0 aumento da secrecdo lactea como
da producéo lactea; e

VI - que ndo apresentem diagnostico clinico ou resultado de provas diagndsticas que
indiqguem a presenca de doencas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser
humano pelo leite.

1.3.5 Os animais devem ser regulamente avaliados para detectar sinais de injdrias ou
doengas.

1.3.6 Os animais doentes devem ser isolados e tratados rapidamente.

1.3.7 O leite de animais doentes ndo deve ser destinado ao consumo humano e nem
animal ou utilizado na elaboracdo de produtos lacteos.

1.3.8 Devem ser mantidos registros escritos de todos os tratamentos dos animais.

1.3.9 O rebanho deve estar com o calendario de vacinagdo em dia, em conformidade
com os programas oficiais de vacinacdo, considerando as especificidades sanitarias de
cada regido do pais.

1.3.10 Somente devem ser adquiridos animais com resultados de exames negativos,
observando os procedimentos estabelecidos pelo PNCEBT.

1.3.11 A propriedade deve possuir registros que permitam identificar e acompanhar
individualmente os animais do nascimento a morte.

1.3.12 Os Agrotodxicos e os Produtos de Uso Veterinario utilizados na propriedade
devem ser registrados junto ao MAPA e armazenados de forma adequada.

1.3.13 Devem ser utilizados somente produtos de uso veterinario e produtos quimicos
registrados junto ao MAPA, nos termos da legislacao vigente.

1.3.14 Produtos de uso veterinario e defensivos agricolas devem ser aplicados de acordo
com as orientacdes técnicas dos profissionais habilitados. As doses prescritas devem ser
calculadas e medidas cuidadosamente e os periodos de caréncia determinados devem ser
criteriosamente observados.

1.3.15 Os produtos de uso veterinario e os produtos quimicos utilizados na fazenda
devem ser armazenados de forma segura e o descarte realizado conforme orientagédo
técnica constantes na bula ou prescri¢éo do profissional competente.

1.3.16 Medidas preventivas devem ser adotadas para prevenir riscos relativos as
propriedades vizinhas, mantendo-se as fronteiras seguras.



1.3.17 A propriedade deve possuir programa de controle de pragas e roedores.

1.3.18 A propriedade deve manter, por um periodo minimo de trés (03) anos, registros
auditaveis de ocorréncias de doencas, de uso de produtos de uso veterinario e
defensivos, dos testes de brucelose e tuberculose, e das vacinacbes mencionadas no item
1.3.2

1.3.19 Procedimentos adequados para destinacdo de aguas residuarias provenientes da
atividade leiteira (curral, sala de ordenha) devem ser adotados.

1.4 Higiene e ordenha

1.4.1 O animal deve ser conduzido ao local de ordenha tranquilamente, evitando-se
estresse.

1.4.2 E importante definir uma rotina com horarios para a ordenha, o trato e o descanso
do animal.

1.4.3 O ordenhador deve manter praticas adequadas de Higiene Pessoal, como unhas
limpas, cortadas e sempre lavar as maos e 0s bracos antes do inicio do procedimento.

1.4.4 O Ubere deve ser devidamente preparado para os procedimentos de ordenha.

1.45 As vacas devem ser regularmente ordenhadas, usando procedimentos
padronizados de ordenha, tais como desinfec¢do dos tetos pré-ordenha (pre-dipping) ,
CMT (California Mastits Test), teste da caneca de fundo preto, desinfeccdo dos tetos
pos-ordenha (p6s-dipping).

1.4.6 A ordenha dos animais doentes deve ser feita por ultimo, de forma a se evitar a
contaminacédo dos animais sadios.

1.4.7 O leite obtido de animais doentes ou em tratamento necessita ser separado para
descarte adequado.

1.4.8 A ordenha deve ser executada em local ventilado, limpo e seco e distante de fontes
de contaminagdo e odores indesejaveis.

1.4.9 A érea destinada a ordenha deve dispor de suprimento de agua potavel suficiente
para as operacdes de ordenha, limpeza dos equipamentos e das instalagdes de
armazenamento do leite. Na limpeza de retirada dos dejetos dos animais ndo se faz
necessario o uso de dgua potavel.

1.4.10 O ambiente de permanéncia dos animais deve ser mantido limpo e arejado.
1.4.11 A éarea destinada a ordenha deve seguir procedimentos de limpeza e desinfeccéo.
1.4.12 O equipamento de ordenha deve ser devidamente higienizado apds cada ordenha,

bem como, mantido devidamente regulado e com a manutengdo conforme
recomendacdes do fabricante.



1.4.13 A propriedade deve realizar anualmente, anélise de qualidade da &gua utilizada
durante o processo de ordenha, bem como da agua utilizada para lavagem dos
utensilios, equipamentos de ordenha e de armazenagem do leite para os seguintes
parametros: coliformes termotolerantes e Escherichia coli, pH, dureza, nitrato e Sélidos
Dissolvidos Totais.

1.4.14 Apos a ordenha o leite deve ser processado, no maximo, em duas horas ou
resfriado a 4°C em até 3 horas para posterior encaminhamento a unidade processadora.
A temperatura do leite na recepcdo na unidade processadora deve ser de até 7°C.

1.4.15 O leite deve ser armazenado fora da &rea de ordenha.

1.4.16 A area de armazenamento do leite deve ser especifica, mantida devidamente
limpa e higienizada, sem acumulo de lixo e entulho, produtos diversos, substancias
quimicas, racdo animal ou outros materiais, e possuir mecanismos que impegam acesso
de pragas e animais.

1.4.17 As éreas devem dispor de instalaces para lavagem e secagem de maos providas
com sabdo neutro, toalhas descartaveis e solucao sanitizante.

1.4.18 Logo apo6s a ordenha, os animais devem ser alimentados ou conduzidos ao pasto,
a fim de evitar que deitem e contaminem a glandula maméria.

1.4.19 A propriedade deve manter, por no minimo trés (03) anos, registros auditaveis
das analises de qualidade da &gua.

1.4.20 Os procedimentos descritos neste item devem estar disponiveis ou expostos em
locais apropriados, de facil visualizacdo e a propriedade deve manter registros
auditaveis do treinamento do pessoal envolvido nos processos acima mencionados.

1.5 Qualidade do Leite

1.5.1 No leite das propriedades rurais que fornecem matéria-prima para 0s
estabelecimentos artesanais, deve-se realizar analises mensais do leite cru, a titulo de
monitoramento das Boas Praticas Agropecudrias implementadas, na Rede Brasileira da
Qualidade do Leite - RBQL, tendo como referéncia todos os parametros estabelecidos
na legislacdo vigente.

1.5.2 Nas propriedades rurais que usam como matéria-prima somente o leite de sua
prépria producdo, as analises a que se refere o item anterior, podem ser feitas a cada trés
(03) meses.

1.5.3 A propriedade deve manter, por no minimo trés (03) anos, registros auditaveis das
analises de qualidade do leite.

1.6 Alimentos e Agua de dessedentacio dos animais

1.6.1 Devem ser fornecidos em qualidade e quantidade adequadas.



1.6.2 Os alimentos devem ser armazenados em condi¢Ges adequadas de forma a se
evitar deterioragdo ou contaminacdes e atracdo de pragas e roedores.

1.6.3 Os alimentos adquiridos devem ser facilmente rastreaveis, mantendo-se 0s
registros dos alimentos ou ingredientes adquiridos.

1.6.4 Os bebedouros e cochos devem ser regularmente limpos e inspecionados para
verificacdo da presenca de materiais estranhos ou avarias que possam causar lesdes aos
animais.

1.7 Treinamento dos colaboradores

1.7.1 Os colaboradores da propriedade devem ter treinamentos apropriados e periddicos
sobre saude e higiene pessoal, limpeza e desinfeccdo das instalacBes e equipamentos e
manejo adequado do rebanho.

1.7.2 Os treinamentos podem ser realizados por técnicos da extensdo rural publica ou
privada ou por Responséveis Técnicos com formacéao na area de ciéncias agrarias.

1.7.3 O colaborador deve ser capaz de:

1.7.3.1 Entender a importancia da sua atividade.

1.7.3.2 Conseguir compreender e observar as instrucdes repassadas.

1.7.3.3 Saber verificar alteracdo comportamental do animal, deixa-lo em observacéo,
ordenhéa-lo separado e ndo destinar o leite para consumo humano ou para a elaboragédo

de produtos lacteos.

1.7.3.4 Saber agir na resolucdo de intercorréncias e quando for necessario saber a quem
se dirigir para resolucao do problema.

1.7.3.5 Conseguir entender e aplicar as orientacdes e cuidados prescritos pelo técnico
responsavel pelo programa de Boas Praticas Agropecuarias, com formacao em ciéncias
agrarias.

1.7.3.6 Lidar com os animais de forma calma e apropriada.

1.7.4 A propriedade deve manter, por no minimo trés (03) anos, registros auditaveis dos
treinamentos dos seus colaboradores.

1.8 Ambiéncia

1.8.1 Devem ser providas sombras para todos 0s animais da fazenda. A sombra deve ser
dimensionada, de forma natural ou artificial, de forma a disponibilizar area suficiente
para abrigar todos os animais sem disputa por espago.

1.8.2 Bebedouros devem ser dispostos de forma que o animal tenha disponibilidade de
ingerir 4gua de qualidade sem um deslocamento excessivo, e de preferéncia sem sair das
areas de pastejo.



1.8.3 Os bebedouros devem ser dimensionados de forma a atender varios animais
concomitantemente, para que ndo haja disputa de espaco e limitacdo do consumo de
agua.

1.8.4 Independentemente do tipo de sistema de producdo, 0os comedouros, sejam eles
para fornecimento de concentrado ou forragens conservadas, devem ser dimensionados
conforme a necessidade do rebanho, evitando-se disputa por espaco que possam criar
ambiente de estresse para 0s animais, limitar consumo ou provocar lesdes nos animais.

1.8.5 A propriedade deve possuir um planejamento forrageiro no intuito de que o0s
animais sejam mantidos durante todo o tempo em boas condigdes nutricionais.



