
SERGIPE
A TERRA DA MANDIOCA

RAIZ 84,4%
É consumida “in natura”

 em qualquer das refeições. 
A agricultura familiar é 

responsável por 
96% da mandioca 

produzida em Sergipe

FARINHA 13%
é a forma mais consumida

 no Brasil.  É uma opção 
para quem é 

intolerante ao glúten, 
pois não possui essa proteína.

FÉCULA
Também conhecido como 

polvilho ou goma, além 
de usado em diversas preparações,

 é matéria prima na 
indústria farmacêutica e de cosméticos, 

indústria têxtil, indústria alimentícia.

FOLHA
usada em receita 
como maniçoba 

e na forma de 
pó da 

folha desidratada

CASCA
Ração para

animais. 

O QUE É O QUÊ
As três formas de consumo
de mandioca têm metodos
de produção deferentes.

3 - FAROFA
A farofa pode ser feita só com 
água, com ovo, com 
manteiga, com legumes, 
acrescida de condimentos e 
farinha de mandioca. 

PRODUÇÃO DE MANDIOCA 
NO ESTADO DE

SERGIPE
POR REGIÃO 

A PRODUÇÃO

RAIZ 
IN NATURA

SECRETARIA DE ESTADO
DA AGRICULTURA,

DO DESENVOLVIMENTO AGRÁRIO
E DA PESCA

2,6%

FARINHA FÉCULA


